
DINER
16:00 – 21:00 UUR

STARTERS 
TOMATENSOEP MET ROOM  	 7 

FRANSE UIENSOEP   	 8

FRANS STOKBROOD 	 9
Kerriemayonaise, knoflooksaus, kruidenboter

NACHO’S CHEESE 	 9
Salsasaus, crème fraîche, guacamole

NACHO’S	 10
Rundergehakt, salsasaus, crème fraîche, guacamole

GEMARINEERDE GAMBA’S	 12
Knoflookolie, citroen

CHAMPIGNONS 	 12
Bierbeslag, cocktailsaus, knoflooksaus 

PROVENCAALSE MOSSELEN 	 12
Kruidenboter, champignons, uien

RUNDERCARPACCIO	 14
Parmezaanse kaas, gedroogde tomaat,  
pittenmix, ui, truffelmayonaise

ZALMTARTAAR	 14
Bieslook, citroen

PROEVERIJ
Frans stokbrood, kerriemayonaise, knoflooksaus,  
kruidenboter, rundercarpaccio, zalmtartaar, champignons 
in bierbeslag, gemarineerde gamba’s

2 pers.   36
3 pers.   54 
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KIDS 
POFFERTJES  	 6
KROKET	 8,5
Frites, mayonaise, appelmoes

FRIKANDEL	 8,5
Frites, mayonaise, appelmoes

KIPNUGGETS	 8,5
Frites, mayonaise, appelmoes

NAGERECHTEN 
OF VOOR BIJ DE KOFFIE 
KINDERIJSJE 	 5,5
2 bolletje vanille ijs, slagroom

LAVA CAKE	 8,5
Lava cake, 1 bolletje vanille ijs, slagroom

DAME BLANCHE	 9,5.
3 bolletjes vanille ijs, chocoladesaus, slagroom 

TIRAMISU	 9,5
Tiramisu, 1 bolletje vanille ijs, slagroom

DESSERT VOOR TWEE	 17
Dame blanche, tiramisu

CHOCOLADE BROWNIE	 5
BONBONS & MOKKABOONTJES	 5
APPELGEBAK SLAGROOM	 5
CHEESECAKE	 5

KOFFIE COMPLEET
2 café crème	 mokkaboontjes
4 bonbons	 2 chocolade brownies

HIGH 
WINE I BEER I GIN	
3 glazen wijn, 3 speciaal bier of 2 gin tonics 
Frans stokbrood, sausjes, luxe koude hapjes,  
bittergarnituur. Alleen op reservering.

EET SMAKELIJK

2 pers.   17

Di-Wo-Do-Zo
30 p.p.

Vr-Za
25 p.p.



MAALTIJDSALADES
SALADE GEITENKAAS 	 15
Geitenkaas, cashewnoten, honingmosterddressing 	

SALADE TONIJN	 16
Tonijnsalade, olijven	

SALADE CARPACCIO	 17
Parmezaanse kaas, gedroogde tomaat,  
pittenmix, ui, truffelmayonaise 

SALADE ZALM	 17
Gerookte zalm, cocktailsaus 

SALADE BIEFSTUK REEPJES	 20
Kogelbiefstuk	

VIS
GEGRATINEERDE MOSSELEN	 23
Champignongroomsaus, knoflook, brie

ZALMFILET	 24
Verse noorse zalmfilet, citroenmayonaise

PASTA GAMBA’S	 23
Aglio olio, roerbakgroenten, tagliatelle

PASTA ZALM	 24
Romige vissaus, roerbakgroenten, tagliatelle 

VEGA  
CHAMPIGNONS  	 18
Bierbeslag

PASTA VEGA  	 17
Pestosaus, roerbakgroenten, penne

CAMEMBERT  
Gefrituurd, cranberry-dip, pastasalade	 19

VLEES
SCHNITZEL	 20
Champignonroomsaus

SCHNITZEL	 22
Champignons, uien, paprika, bacon, stroganoffsaus

OOSTERSE PIKANTE KIP IN PANNETJE	 21
Aziatische roerbakgroenten

SATÉ VAN DE VARKENSHAAS	 16 / 19 / 22
Pindasaus, 1, 2 of 3 spiesen

GEMARINEERDE SPARERIBS	 16 / 20 / 24 / 28 
Knoflooksaus, oestersaus 1, 2, 3 of 4 ribben

SATÉ & SPARERIBS	 21
1 spies & 1 rib 

VARKENSHAAS	 25
Champignonroomsaus of brie gegratineerd

KOGELBIEFSTUK	 25
Champignons, uien

TOURNEDOS	 32 / 35
Kruidenboter 32 / pepersaus  35 / champignonroomsaus 35 

TOURNEDOS	 37
Champignons, uien, paprika, bacon, stroganoffsaus 

2 pers.   62
3 pers.   93 

2 pers.   62
3 pers.   93 

CHEF SPECIAL VIS
2 gamba’s aglio olio 
1 gegratineerde mosselen   
1 verse noorse zalmfilet, citroenmayonaise

CHEF SPECIAL 
2 spiesen saté van de varkenshaas, pindasaus
4 halve ribben spareribs, knoflooksaus
1 kogelbiefstuk, champignons, uien

GESERVEERD MET BIJPASSENDE GARNITUUR

GESERVEERD MET BIJPASSENDE GARNITUUR

SHARING DINNER
CHAMPIGNONS DORDOGNE 
& CAMEMBERT FRIT 		  34

VARKENSHAAS, CHAMPIGNONROOMSAUS 
& ZALMFILET CITROENMAYONAISE  	 44

KOGELBIEFSTUK, GEBAKKEN CHAMPIGNONS  
EN UIEN & GAMBA’S KNOFLOOK 	 45

TOURNEDOS, GEBAKKEN CHAMPIGNONS, UIEN  
& ZALMFILET, TAGLIATELLE, NORMASAUS	 55

2 pers.

Voor allergeneninformatie kunt u zich wenden tot het personeel   I    = vega  = vegan 


